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D624 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6½  ” x 24”
D824 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8½  ” x 24”
D1024  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10½  ” x 24”

D627 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6½  ” x 27”
D827 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8½  ” x 27”
D1027  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10½  ” x 27”

D630 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6½  ” x 30”
D830 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8½  ” x 30”
D1030  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10½  ” x 30”
D1230  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12½  ” x 30”

C6152   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6½  ” x 15”
C8152   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8½  ” x 15”
C10152  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10½  ” x 15”

C6242   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6½  ” x 24”
C8242   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8½  ” x 24”
C10242  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10½  ” x 24”

C6272   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6½  ” x 27”
C8272   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8½  ” x 27”
C10272  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10½  ” x 27”

C6302   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6½  ” x 30”
C8302   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8½  ” x 30”
C10302  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10½  ” x 30”

PLATTERS - 3/4” DEEP
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ALUMINUM PANS & PLATTERS

Material: Acrylic
Color: Black

Aluminum Alloy - Anodized Finish

FIBERGLASS PANS & PLATTERS
Display trays for meat, fish and poultry departments. We feature an attractive and
economical alternative to display pans and platters used in the past.  Made of high strength 
fiberglass, with a solid ring of aluminum rod molded into each rim for added strength and 
rigidity. “Dri-Stak” separators are molded into underside of the rim to allow air to circulate 
when trays are stacked for drying.
Will not stick together when stacked.

PANS - 2” DEEPPLATTERS - 3/4” DEEP

TRAY INSERTS

PANS - 2” DEEP

2” deep insert

1” deep insert

• Tough, durable - will not dent
• Easier to clean
• Will not oxidize
• No Sharp edges
• U.S.D.A. approved
• NSF Listed

SALMONWHITE WHITE SALMON

Shown with parsley strips 
and plastic holders.
Each sold separately.

Shown with parsley strips 
and plastic holders.
Each sold separately.

PANS/PLATTERS/SLANT RISERS

Looking to control the amount of product you display
or just need to increase your variety? Split your
standard 30” trays in two and double the variety
without using additional space. 
Works with 6½  ” wide and 8½  ” wide pans shown above.

Dimensions Black White Salmon

6½  ” x 30” . . . . . . . . . . . . B630  . . . . . . . . . . . . . W630 . . . . . . . . . . . . . S630

8½  ” x 30” . . . . . . . . . . . . B830  . . . . . . . . . . . . . W830 . . . . . . . . . . . . . S830

10½  ” x 30” . . . . . . . . . .  B1030  . . . . . . . . . . . W1030  . . . . . . . . . . . . S1030

12½  ” x 30” . . . . . . . . . .  B1230  . . . . . . . . . . . W1230  . . . . . . . . . . . . S1230

Dimensions Black White Salmon

6½  ” x 30” . . . . . . . . . . .  B6302  . . . . . . . . . . . W6302  . . . . . . . . . . . . S6302

8½  ” x 30” . . . . . . . . . . .  B8302  . . . . . . . . . . . W8302  . . . . . . . . . . . . S8302

10½  ” x 30” . . . . . . . . . . B10302   . . . . . . . . .  W10302  . . . . . . . . . . S10302

IRC156110  . . . . . . . . . . 15” x 6½  ” x 1”
IRC156210  . . . . . . . . . . 15” x 6½  ” x 2”
IRC158110  . . . . . . . . . . . . 15” x 8”x 1”
IRC158210  . . . . . . . . . . . . 15” x 8”x 2”

• Unbreakable tough ABS material
• High profile front lip holds
 heavy loaded trays in place

MEAT & SEAFOOD SLANT RISER

SLR243017 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28½  ” l x 23¼  ” w x 8½  ” h

Tough ABS plastic
Color: Black 

SLANT RISER

RR2430SL17  . . . . . . . . . . . 24” x 29” x 5”- 8”

Adjustable
from 5” to 8”


